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Levesek és egytalételek/ Polievky

Csontleves cérnametélttel csészében 400,-
Vyvar z kosti s rezancami v $alke

Majgaluskaleves csészében 450,-
Polievka s pe¢enovymi knedli¢kami v Salke

Tarkonyos csirkeragu leves csészében 700,-

Polievka s drobnym kuracim madsom v $alke

Orjaleves 600,-
Vyvar s bravéovych kosti

Babgulyas 950,-
Fazulovy gulas

Bogracsgulyas 950,-
Kotlikovy gulas

Jokai bableves 950,-
Jokaiho fazul'ova polievka

Betyarleves 950,-
Zbojnicka polievka

Paloc leves 950,-
Paléc polievka

Gytlimolcsleves 700,-

Ovaocie polievka

Sertéshusbol késziilt ételek — Jedla z bravéového méisa

Lebuj Tal (2 személyre) parizsi korettel 4.500,-
(harcsa szelet rantva, sajtos csirkemell, joasszony szelet, rantott szelet, rantott sajt)

Misa Lebuj (pre 2 osoby) s parizskou prilohou

(smaZeny rezen z0 sumca, kuracie prsia so syrom, rezen ,,Dobrej pani, vyprazany rezeii, vyprazany syr)

Csiilok ,,Pékné” médra (2 személyre) fiiszeres kockaburgonyaval 3.800,-
Kolienko na spasob ,,pekarovej Zeny* (pre 2 0soby) s korenenymi zemiakovymi kockami

Fatanyéros héjas burgonyaval 2.400,-
(tarja, hatszin, karaj, kolbasz, szalonna)

Pochiit’ka na drevenom podnose S0 zemiakmi v Supke

(krkovicka, svieckova, karé, klobasa, slanina)

Ciganypecsenye hagymas tortburgonyaval 1.950,-
Ciganska pecienka, zemiaky na cibul’ke

Argyélus szelet 2.200,-
(mustaros flekken juhturos sztrapacska korettel)
Rezen ,,ardelus* (grilované bravcové na roste s horéicou, bryndzové halusky)



Saslik haziasan fiiszeres kockaburgonyaval,tejf616s csipGs Ontettel
(szlizpecsenye, fiistolt kolbasz, csaszarszalonna, fiistolt tarja, hagyma)

Saslik na domaci spésob s korenenymi zemiakovymi kockami, pikantna smotanova omacka

(panenska pecienka, idena klobasa, slanina, udené krkovicka, cibul’a)

Baconba gongyolt sziizérmék fiistolt sajtmartassal, burgonyakrokettel
Panenské medajlonky, zavinuté v slanine, omacka z ideného syra, zemiakové krokety

Vaslapon siilt sziizérmék hagymas libamaj kockakkal,

petrezselymes burgonyaval

Panenské madajlonky upecené na platni, kocky husacej pecene na cibul’ke,
zemiaky s petrzlenovou viatou

Hustoronyburgonya krokettel
Zemiakové krokety Miso Tower

Sziizérmék csaszar médra vegyes korettel

(csaszarszalonna, fokhagymamartas, fiistolt sajt,)

Panenské medajlénky na cisarsky sposob so zmieSanou prilohou
(slanina, cesnakova omacka, ideny syr)

Mexicéi szilizérmék fiiszeres steak burgonyaval
(babos,kukoricas,csipds raguval)

Mexické panenské medajlonky s korenenymi steakovymi zemiakmi
(pikantné ragu z fazule a kukurice)

Székely borda vegyes korettel
Szekely plutvy obloha

Falusi apro pecsenye steakburgonyaval

(csikokra vagott szlizpecsenye, gomba, hagyma, paradicsom, kolbasz, csipds paprika)
Dedinska drobna pecienka so steakovymi zemiakmi

(panenska pecienka nakrajana na pasiky, huby, cibul’a, paradajky, klobasa, ostra paprika)

Parasztos sertésborda hasdbburgonyaval

(fiistolt szalonna, csiilok, kolbasz, reszelt flistolt sajt)
Bravcové rebierko na sedliacky sposob s hranolkami
(4dena slanina, kolienko, klobasa, struhany tideny syr)

Toltott borda gazdagon vegyes korettel
(fiistolt csiilok, gomba, szalonna, fiistolt sajt)
Plnené rebierko ,,na bohato*

(4dené kolienko, huby, slanina, ideny syr)

Csardagazda kedvence, burgonyakrokett €s parolt rizs korettel

(natar karaj, libamadj, kapros-tejszines martas

Gazdovska pochut’ka so zemiakovymi kroketami a dusenou ryzou
(karé na prirodny spdsob, husacia pecen, smotanovo-koprova omacka)

Sertésborda ,,Joasszony” médra vegyes korettel

(natar karaj, gomba, sonka, szalonna, hagyma)

Bravcové karé na spésob ,,Dobrej pani* so zmiesanou prilohou
(karé na prirodny spdsob, huby, Sunka, slanina, cibul’a)

Serpenyés fiistolt csiilok juhtiros sztrapacskaval
Rezance Tvarohové panvici udend Sunka

Betyar szelet galuskaval
(natar karaj, zoldbab, fott-fiistolt tarja, paprikas tejf6l6s martasban)
Zbojnicky rezen s haluSkami

2.250,-

2.100,-

2.350,-

2.650,-

2.100,-

2.100,-

1.950,-

2.100,-

2.100,-

2.100,-

2.350,-

1.900,-

1.950,-

1.850,-



Libamajjal toltott borda parizsi korettel
Plnené rebierko s husacou peceiiou s parizskou prilohou

Rantott sertésszelet parizsi korettel
Vyprazany bravcéovy rezeii v cesticku s parizskou prilohou

Juhasz sertéshorda rantva vegyes korettel

(sonka, gomba, juhtrd)

Vyprazané bacovské rebierko so zmiesanou prilohou
(Sunka, huby, bryndza)

Szarnvasokbol késziilt ételek — Jedla z hydiny

Tulajdonos kedvence vegyes korettel
(pulyka szelet, libamaj, sonka, sajt)
Pochut’ka majitel’a so zmiesanou prilohou
(morcaci rezen, husacia pecen, Sunka, syr)

Sajttal sonkaval toltott pulykamell parizsi korettel
Mor¢acie prsia plnené so syrom a Sunkou s parizskou prilohou

Toltott pulykamell ,,Fogadosné” modra vegyes korettel

(trappista sajt, tejfol, kapor, fokhagyma,)

Plnené mor¢acie prsia na sposob ,,Pani hostinskej* so zmieSanou prilohou
(syr trapista, smotana, kapor, cesnak)

Szezammagos csirkemell fiist6lt sajttal tdltve burgonya piirével,
vorosborban parolt kortével

Syrom plnené kuracie prsia so sezamovymi semienkami,
zemiakové pyré s hruskou, dusenou v ¢ervenom vine

Fetasajttal,paradicsommal toltott csirkemell rizzsel
Feta syr, paradajka, kuracie prsia plnena ryzou

Mézes narancsos gyombéres csirkemell krokettel
Kuracie prsia s medom, pomaran¢om a zazvorom, krokety

Baconba gongyolt csirkemell fokhagymas,kapros,gombas,tejszines raguval rizssel

Kuracie prsia v anglickej slanine, s cesnakovo-koprovo-hubovo-smotanovym ragu, ryza

Vajban siilt csirkemell sajtmartassal burgonyakrokettel
Kuracie prsia so syrovou omackou, zemiakové krokety

Csirkemell 6szibarack kalappal citromfli martassal
burgonyakrokett és paroltrizs korettel

Kuracie prsia s broskynovym klobikom, s omackou z medovky,
zemiakové krokety, dusena ryza

Rantott csirkemell vegyes korettel
Vyprazané kuracie prsia so zmie$anou prilohou

Aszalt szilvaval és sonkaval toltott csirkemell burgonyapiirével
Kuracie prsia, plnené suSenymi slivkami a Sunkou, zemiakové pyré

Tejszines kukoricas csirkecsikok rizzsel

Krémova kuracie s ryzou a kukuricou

Csirkemell mandulas bundiaban roppands salata agyon

Kuracie prsia v mandl’ovom cesti¢ku, na chrumkavej salatovej podstielke

2.350,-

1.600,-

1.950,-

2.350,-

1.950,-

1.950,-

1.950,-

1.950,-

1.950,-

1.950,-

1.950,-

1.950,-

1.700,-

1.950,-

1.950,-

2.250,-



Rantott libamaj burgonya piirével
Vyprazana husacia pecen, zemiakové pyré

Baconba gongyolt libamaj burgonyapiirével
Husacia peceni v anglickej slanine, zemiakové pyré

Halaszlevek/ Rybacie polievky

Harcsa halaszlé

Rybacia polievka zo sumca

Korhely harcsa halaszlé

Korhel'ska rybacia polievka zo sumca
Ponty halészlé

Rybacia polievka z kapra

Korhely ponty haléaszlé

Korhel'ska rybacia polievka z kapra
Vegyes halaszlé

Rybacia polievka z r6znych druhov ryb

Korhely vegyes halaszlé

Korhel'ska rybacia polievka z r6znych druhov ryb

Halaszlé halszelet nélkiil

Rybacia polievka bez rybacich kiuskov

Bodrogkeresztur, Lebuj-kanyar

3.900,-

3.950,-

1.600,-

1.650,-

1.300,-

1.350,-

1.500,-

1.550,-

900,-



Lebu
pincefogadd

Halételek/ Jedla z rvb

Harcsapaprikas tiros csuszaval
Paprikas zo sumca s tvarohovymi rezancami

Harcsa filé rantva, hasabburgonyaval, tartdrmartassal
Vyprazané filé zo sumca, hranolky, tatarska omacka

Harcsa filé roston, hasabburgonyaval, tartarmartassal
(paprikas lisztben forgatva)

Filé zo sumca na roSte, hranolky, tatarska omacka
(balené v paprikovej mucke)

Fogas filé , Karpathy” modra, burgonyakrokettel
(tejszines-kapros gombamartas, rakhussal)

Filé zo zubaca na sposob ,,Karpathyho“, zemiakové krokety

(smotanovo-koprovo-hubova omacka, racie miso)

Kétszemélyes inyenc haltal petrezselymes burgonyaval, tartarmartassal
(rantott ponty mandulads bundaban, roston siillé citrommartéssal, rantott harcsa,

roston harcsa,stillé szezammagos bundaban)

LabuzZnicka misa pre dve osoby, zemiaky a petrzlenom, tatarska omacka

Vi

2.300,-

1.900,-

1.900,-

2.300,-

4.500,-

(vyprazany kapor v mandl'ovom cesticku, zuba¢ na roste S citronovou omackou, vyprazany sumec,

sumec na roste, zuba¢ v sezamovom cesticku)

Roston siill citrommartassal burgonyakrokettel

Zubaé na roste s citrénovou omackou, zemiakové krokety

Fogas filé gombaraguval, petrezselymes burgonyaval

Filé zo zubaca s hubovym ragt, zemiaky s petrZzlenovou viiat'ou

Fogas filé rantva, hasabburgonyaval, tartarmartassal
Filé zo zubacda vyprazané, hranolky, tatarska omacka

Fogas filé roston, hasabburgonyaval, tartarmartassal
(paprikas lisztben forgatva)

Filé zo zubaca na roSte, hranolky, tatarska omacka
(v paprikovej mtcke)

Ponty szeletek rantva, hasabburgonyaval, tartarmartassal
Vyprazané kasky kapra, hranolky, tatarska omacka

Ponty szeletek roston, hasabburgonyaval, tartarmartassal
(paprikas lisztben forgatva)

Kusky kapra na roSte, hranolky, tatarska omacka

(v paprikovej mucke)

Siill6 egészben siitve
Cely vyprazany ostriez

2.100,-

1.950,-

1.900,-

1.900,-

1.700,-

1.700,-

70,-/dkg



Marhahisbdl késziilt ételek/ Jedla z hovidziny

Hagymas rostélyos hasabburgonyaval
Rostenka na cibul’ke, hranolky

Budapest hatszin vegyes korettel
(lecsos, gombas, libamajas, zoldborsos raguval)

Hovéadzie zadné na sposob ,,Budapest™, so zmiesanou prilohou

(ragu z leca, hiib, husacej pecene a zeleného hrasku)

Készételek/ Hotové jedla

Birkaporkélt fott burgonyaval vagy tarhonyaval
Barani perkelt s varenymi zemiakmi, alebo tarhoniou

Marhapérkolt tarhonyaval
Hovédzi perkelt s tarhonou

Pacalporkélt fott burgonyaval
Drzkovy perkelt s varenymi zemiakmi

Vegetarianus ételek/ Vegetarianské jedla

Gombapaprikas galuskaval
Hubovy paprikas$ s maslovymi haluskami

Gombafejek rantva, hasabburgonyaval, tartarmartassal
Vyprazané huby, hranolky, tatarska omacka

Rantott sajt hasabburgonyaval, tartirmartassal
Vyprazany syr s hranolkami a tatarskou omackou

Tésztafélék/ Mucne jedla

Juhturos sztrapacska
Bryndzové halusky

Taros csusza
Tvarohové rezance

2.200,-

2.550.-

1.850,-

1.850,-

1.850,-

1.200,-

1.300,-

1.600,-

1.200,-

950,-



Edességek/ Dezerty

Oszibarackos tirokrémmel tolttt palacsinta vanilia ontettel
Palacinky, plnené broskynovo-tvarohovym krémom, s vanilkovou polevou
Meggyes-gesztenyés palacsinta csoki ontettel
Visiovo-gastanové palacinky s ¢okoladovou polevou
Turods palacsinta

Tvarohové palacinky

fzes palacsinta

Lekvarové palacinky

Somloi galuska

piskétovy tortu tortu

Almas palacsinta csoki ontettel

Jablkové palacinky s ¢okoladovou polevou

Gundel palacsinta

Gundelové palacinky
Fagylalt kehely

Zmrzlinovy pohar
Gesztenyepiiré
Gastanové pyré

Taroé fankok fahéjas martasban
Tvarohové Sisky sa Skoricovli omackou

Savanyusagok/ Kyslé prilohy
Dresszinges vegyes idénysalat

Miesany $alat s dressingom, podl'a sezonny
Paradicsomsalata

Rajc¢inovy Salat

Uborkasalata

Uhorkovy salat

Kaposztasalata

Kapustovy Salat

Vegyes vagott

Calamada zo zmie$anej zeleniny
Ecetes almapaprika

Paprika v octovom naleve

Cézar salat

Gorog salat

Oszibarackbefott

Broskynovy kompot

750,-

750,-

600,-

400,-

750,-

750,-

750,-

700,-

700,-

750,-

750,

500,-

450,-

400,-

400,-

400,-

1.150,-

950,-
650,-



Koretek/ Prilohy
Hasabburgonya

Hranolky

Héjas burgonya
Zemiaky v Supke
Burgonya krokett
Zemiakové krokety
Parolt rizs
Dusena ryza
Galuska

Halusky
Tarhonya
Tarhona

Vegyes koret
Miesana priloha
761d koret

Zelena priloha

Hagymas tortburgonya

Tradi¢né pucené zemiaky

Burgonyapiiré

Zemiakova kaSa

Fliszeres kocka burgonya
Korenené zemiakové kocky
Petrezselymes burgonya

Zemiaky s petrzlenovou viiatou

Parizsi koret
Parizska priloha

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-

300,-



Martasok/ Omacky
Kapor martas

Koprova omacka
Fokhagyma martas
Cesnakova omacka
Citromf{i martas
Omacka z medovky
Sajtmartas

Syrova omacka
Tartarmartas
Tatarska omacka
Ketchup

Kecup

Piritott szalonna kocka
Vyprazané kocky zo slaniny

Gyermek-adag levesek/ Polievky - detské porcie

Harcsahalaszlé

Rybacia polievka

Korhely harcsahalaszlé
Korhel'ska rybacia polievka
Pontyhalaszlé

Rybacia polievka z kapra

Korhely pontyhalaszlé

Korhel'ska rybacia polievka z kapra

Halaszl¢é halszelet nélkiil

Rybacia polievka bez rybacich kuskov
Bogracsgulyas

Kotlikovy gulas

Babgulyas

Fazulovy gulas

Jokai bableves

Jokaiho fazul'ova polievka

Betyar leves

Zbojnicka polievka

Harcsa filé rantva,vagy roston hasabburgonyaval,tartar martassal

Filé zo sumca, vyprazané alebo na roste, hranolky, tatarska omacka

150,-

150,-

150,-

150,-

150,-

150,-

150,-

1.100,-

1.150,-

850,-

900,-

600,-

700,-

700,-

700,-

700,-

1.350,-



Fogas filé rantva,vagy roston hasabburgonyaval,tartar martassal 1.350,-
Filé zo zubaca, vyprazané alebo na roste, hranolky, tatarska omacka
Ponty szelet rantva,vagy roston hasabburgonyéval,tartar martassal 1.200,-
Rezen z kapra, vyprazany alebo na roste, hranolky, tatarska omacka
Vaslapon siilt sziizérmék,hagymas libamaj kockakkal,petrezs.burgonyaval 1.550,-
Panenské medajlonky, vyprazané na zeleznej platnicke, kocky husacej pec¢ene na cibulke,
zemiaky s petrzlenovou vhatou
Parasztos sertésborda hasabburgonyaval 1.400,-
Bravéové rebierko na sedliacky sposob, hranolky
Rantott sertésszelet, hasabburgonyaval 1.100,-
Vyprazany bravcovy rezen s hranolkami
Vajban siilt csirkemell, sajtmartassal és burgonyakrokettel 1.300,-
Kuracie prsia, smazené na masle, syrova omacka, zemiakové krokety
Rantott libamaj, burgonyapiirével 2.700,-
Vyprazané kuracie prsia, zemiakova kasa
Rantott csirkemell, vegyes korettel 1.250,-
Vyprazané kuracie prsia, zmieSana priloha
Csirkemell 6szibarack kalappal, citromfii martassal, parolt rizs-burg.krokettel 1.300,-
Kuracie prsia s broskynovym klobtikom, omacka s medovky, dusena ryza, krokety
Betyarszelet galuskaval 1.300,-
Zbojnicky rezeni s haluSkami
Argyélus szelet juhtarods sztrapacskaval 1.500,-
Rezen ,,Ardelus® - grilované bravcové na roste s hor¢icou, bryndzové halusky
Juhtlroés sztrapacska 850,-
Bryndzové halusky
Turos csusza 650,-
Tvarohové rezance
Kedves vendégeinknek jo étvagyat kivanunk!
Mili hostia, dobra chut’ vam prajeme!
Ludas Géabor Lukécs Csaba Handa Gabor
iizletvezetd Kuchar szakacs
veduci prevadzky kuchar
Araink forintban értendék, az afat tartalmazzak!
Nase ceny su v mad’arskych forintoch, vratane DPH.
Kenyérszelet: 30,-Ft Etelkiszolgalas: 12.00 oratol

Krajec chleba Podavanie jedal: od 12:00 hodiny



